Feines aus frankischem Streuobst /metropo]region niirnberg

obst
Z, 7, 240/ ’ wiesen

Unsere Qualitatsgarantie

Apfel und Birnen - 100 % Streuobst
Wir verwenden fUr unsere Safte, Schorlen und Seccos ausschlieBlich
Frichte aus Streuobstbestanden der Region Hesselberg.

Geringer CO2-FuBabdruck

Im Vergleich zu Saften aus Tafelobst-Resten aus Plantagen, schneidet Saft
aus Streuobst nach einer Bachelorarbeit an der FH Triesdorf zum sog.
carbon footprint deutlich besser ab. Wahrend auf Plantagen groBe Mengen
an Dinge- und Pflanzenschutzmitteln mit hohem Gerateeinsatz ausge-
bracht werden (hoher CO2-Bedarf bei Produktion und Ausbringung), so ist
es in extensiv genutzten Streuobstflachen ohne Pflanzenschutzeinsatz ge-
nau das Gegenteil. Unser Ankaufradius ist auBerdem auf ca. 30 km
beschrankt, wodurch die Wege von der Ankaufstelle uUber den
Umladeplatz zur Mosterei kurz sind.

Ohne Gentechnik

Die traditionelle Palette an Apfel- und Birnensorten in unseren Streu-
obstwiesen ist nicht das Ergebnis von Zuchtungen, sondern zumeist Kul-
tivierungen von sog. Zufallssamlingen. Da hat Gentechnik keinen Platz.
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Direktsifte statt Konzentrat

Wir stellen ausschlieBlich Direktsafte und keine Konzentrate her. Auch bei
unseren Beimischungen wie Holunder oder Schwarze Johannisbeere
verwenden wir nur Direktsafte.

Ohne Aromazusitze
Wir figen unseren Saftprodukten keine Aromen zu. Alles an Geschmack
und Aroma kommt von den Frichten der Streuobstbaume.

Faire Partnerschaften zur Starkung der Region

Wir arbeiten mit unseren Partnern in der Region und daruber hinaus seit
vielen Jahren vertrauensvoll zusammen. Der GroBteil unserer Etiketten
wird in Gunzenhausen gedruckt. FUr Transporte setzen wir auf ortliche
Firmen. Das ist unser Verstandnis von regionaler Kreislaufwirtschaft.







